LUST AUF SOMMER

So grillen Sie PERFEKTE STEAKS * Kreative Rezepte
fur Sommersalate * Top-ldee fir lhre Party: ein TURKISCHES
BUFFET Schnell selbst gemaeht: raffinierte Konfn‘uren

| ISTANBUL#die Hofspofs der Iraumstad # Die besten heven Giills##



1.----- Nimmt es mit jedem Steak auf: Grillbesteck, 23,5 cm, Set wie Abb. um 40 €. Eva Solo. 2.----- Open-Air-Kiche, komplett mit Gas-Kugelgrill,
Steakbrenner, Granit-Arbeitsfldche und groBer Schublade, 144 cm breit, 73 cm tief. Um 999 €. Outdoorchef. 3.----- Kugelgrill “Parrot’, auch in
Blau und Pink. Um 50 €. Sagaform. 4.----- Fur das Grillen am Tisch oder auf dem Balkon: Elektrogrill mit Grillflache aus Aluguss. Wie Abb. um
129 €. Cloer. 5.----- Jedem sein Steak, wie er es mag. Turbo-Thermometer “Profi Plus’, Messbereich -40 bis 200 Grad C. Um 40 €. WMF. 6.----- For
das Barbecue unterwegs: “Smokey Joe Gold” in Turkis, porzellanemailliert. Gewicht 4 kg. Mit Tragebugel. Um 80 €. Weber Grill. 7.----- Ziemlich
zUnftig: der “Barbicu’, dessen Becken aus lackiertem Stahl bis zu 3 kg Grillkohle oder 2 kg Briketts aufnimmt. Hohenverstellbar. Ca. 68 x40x39 cm.
549 €. AdiAlessi by Fochista. 8.----- Mit den “Foodloops” aus Edelstahl lasst sich Fleisch, Gemise und Fisch ganz einfach rollen, wickeln und
bundeln. Set mit 4 Stick, um 20 €. Uber www.dolphin-innovations.de. 9.----- Feuerschale und Grill in einem: Langgrill, 95x45x25cm, aus
Stahlblech mit Basaltsteinen. Um 860 €. Mébel-liebschaften. 10.----- In edlem Kupfer: der “One-Touch Gold 57 cm’, um 269 €, von Weber GCirill.
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